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CHATEAU
PERIGNY

RESTAURANT - HATEL * # o

Formule Foy De Peyrault — 48 €

Mise en Bouche, Entrée, Plat, Dessert (choix dans la Carte)
Supplément de 3 € pour les produits avec *

Entrées
e el oo
Daurade Royale Marinée a I’Aneth, Yaourt Yuzu & Eau de Concombre

L’Oeuf Mousseux, Caviar d’Aquitaine, Salade d’Herbes Sauvages

Combinaison Asperge & Verpe de Bohéme au Charbon Végétal

Foie Gras de Canard au Naturel, Rhubarbe Confite, Pain de Mais Toasté *

Plats

Pomlimiimiin
Pavé de Maigre, Creme d’Oseille, Célerisotto

Saumon Label Rouge Cuit a Basse Température, Pommes de Terre Confites, Emulsion de Jus de Coques
Cote de Cochon de la Ferme Abotia, Eventail de Courgette, Jus au Parfum de Romarin
Demi Magret de Canard, Jus Verveine & Porto, CPomme de Terre Boulangeére a la Truffe d’Eté

ﬂ@‘ﬁ Risotto de Pates Langue d’Oiseau aux Champignons

Plateau de Fromages A.O.P. - 10 €

Crfrlrir

Desserts
S

Millefeuille aux Figues,

Crémeux au Chocolat
Ananas RoOti au Miel du Chateau & Poivre de Sichuan

Le Soufflé au Génépi

7/ ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

40, rue des Coteaux 86190 Vouillé
s aqRene mfo@chateau-pengny.com Anniversaire, Séminaires & conférences, Garden Party,

www.chateau- perig ny.com Baptéme, Evénement religieux...

Mariage, Hétellerie, Restaurant gastronomique,



